


 
 
 
 
 

FORMULESenus  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Entrée + Plat  
Starter + Main course  

32.00 € 
 
 

Entrée + Plat + Dessert  
Starter + Main course + Dessert 

 
39.00 € 

 
 

+5.00 € pour la Côte de veau  
+5.00 € for the Veal chop 

 
 
 
 
 
 
 
 

Prix en euros, TVA et service compris.  
Prices in euros, including VAT and service. 



 
 
 
 
 
 
 
 

ENTRÉES 
Starters  

 
 
 
 

Tarte fine du Liautaud - Liautaud's tart  
Façon “pissaladière” 12.00 € “Pissaladière” style 

 
 

Gambas en Kadaïf - Gambas in Kadaïf  
Beurre blanc au Martini & huile verte 14.00 € Butter with Martini & green oil 

 
 

Velouté de Butternut - Butternut soup  
Ricotta à l’ail des ours, cèpes grillées & éclats de châtaigne 14.00 € Ricotta with wild 
garlic, grilled porcini mushrooms & chestnut pieces 

 
Œuf parfait à la “carbonara” - Perfect egg “carbonara” style  
Guanciale, croûtons frits & émulsion au vieux Parmesan 15.00 € Guanciale, fried 
croutons & aged Parmesan emulsion 

 
 
 
 
 
 
 

Prix en euros, TVA et service compris. Liste des allergènes disponibles sur demande.  
Prices in euros, including VAT and service. List of allergens available on request. 



 
 
 

 

PLATS 
Mains  

 
 
 

Seiches farcies - Stuffed cuttlefish  
Farce au riz sauvage & purée à l’ail noir 26.00 € Wild rice stuffing & black garlic 
mashed potatoes 

 
Linguine aux gambas - Linguine with prawns  
Bisque crémeuse, ail, persil & zeste de citron 27.00 € Creamy bisque, garlic, parsley 
& lemon zest 

 
Shawarma au poulpe braisé - Braised octopus shawarma  
Sauce blanche maison & pickles de légumes de Provence 28.00 € Homemade white 
sauce & Provençal vegetable pickles 

 
Tigre qui pleure - Crying Tiger  
Filet de bœuf épicé, nouilles de blé sautées au chop 
suey, légumes croquants & sriracha 28.00 € Spicy beef fillet, stir-fried wheat noodles 
with chop suey, crunchy vegetables & sriracha 

 
Côte de veau aux girolles - Veal chop with chanterelle mushrooms  
Jus corsé au thym & purée de pommes de terre Amandine 32.00 € Full-bodied 
thyme juice & Amandine potato mashed potatoes 

 
 
 
 

Prix en euros, TVA et service compris. Liste des allergènes disponibles sur demande.  
Prices in euros, including VAT and service. List of allergens available on request. 



 
 
 
 
 
 

DESSERTS 
Desserts  

 
 
 

Tarte Tatin - Tart Tatin  
Glace vanille - Vanilla ice cream 

 
Poire pochée - Poached pear  
Sirop de yuzu & verveine - Yuzu & verbena syrup 

 
Riz au lait - Rice pudding  
Vanille de Madagascar & caramel beurre salé 
Madagascar vanilla & salted butter caramel 

 
Plateau de fromage - Cheese platter  
Fromagerie Bellon - Bellon cheese shop 

 
Profiteroles - Profiteroles  
Pistache, chocolat chaud de Tanzanie & chantilly 
Pistachio, Tanzanian hot chocolate & whipped cream 

 
Café gourmand - Gourmet coffee  
Et ses mignardises - And accompanying pastries 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

9.00 € 
 
 

9.00 € 
 
 
10.00 € 
 
 
 
 
11.00 € 

 
 
12.00 € 
 
 
 
 
12.50 € 

 
 
 
 

 
Prix en euros, TVA et service compris. Liste des allergènes disponibles sur demande.  
Prices in euros, including VAT and service. List of allergens available on request. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cassis, la mer, le soleil, le Café Liautaud. 
 

Cassis, the sea, the sun, Café Liautaud. 


